
Сортую гастровідходи — пілотний проєкт на житловому масиві 

Гегерова 

Кухонні відходи (гастровідходи) становлять до 30 % вмісту контейнерів для змішаних 

побутових відходів. Змішані побутові відходи зазвичай потрапляють на звалища без 

жодного подальшого використання, де вони негативно впливають на довкілля. Проєкт 

«СОРТУЮ ГАСТРО» створює можливість раціонально використовувати гастровідходи 

для виробництва біогазу, електроенергії та тепла. Переробка 1 тонни кухонних відходів 

на біогазовій станції дозволяє виробити електроенергію, якої вистачить одній 

домогосподарці приблизно на пів року. Сортування гастровідходів також зменшує 

кількість змішаних відходів, що уповільнює зростання витрат на їх вивезення та 

утилізацію. 

З цих причин місто Полічка вирішило з липня цього року запустити пілотний проєкт 

сортування кухонних відходів на житловому масиві Гегерова, де будуть розміщені 

спеціально позначені коричневі контейнери для гастровідходів. Ці контейнери, на 

відміну від інших, оснащені ущільненням і притискною кришкою, що запобігає 

поширенню запаху. Крім того, під час кожного вивезення контейнери замінюються на 

порожні, вимиті та продезінфіковані. Якщо проєкт буде успішним, його можна буде 

поширити на інші частини міста. 

До контейнерів для гастровідходів можна викидати: 

 Залишки їжі 

 Як термічно оброблені, так і сирі харчові продукти рослинного й тваринного 

походження 

 Прострочені продукти разом з оригінальною упаковкою (папір, пластик, метал) 

 Сире та приготоване м’ясо 

 Рибні та пташині кістки 

 Молочні продукти, у тому числі рідкі 

 Залишки фруктів і овочів, опалі фрукти 

 Хлібобулочні вироби, солодощі 

 Кавову гущу та чай 

 

До контейнерів для гастровідходів не належать: 

 Продукти у скляній тарі 

 Окремі упаковки 

 Скло 

 Гумові або поліетиленові рукавички 

 Мийні губки, металеві щітки 

 Одноразовий посуд (тарілки, чашки, прибори) 

 Каміння, ґрунт, деревина, трава 



 Попіл, недопалки 

 Свинячі та яловичі кістки 

 Мертві тварини 

 Екскременти тварин 

 Харчові олії та жири 

Яка різниця між гастровідходами та біовідходами? 

Гастровідходи — це залишки їжі рослинного і тваринного походження, прострочені 

або зіпсовані продукти, включаючи рідкі (молочні напої, супи тощо). Їх можна викидати 

у первинній упаковці (крім скла) або у звичайних пакетах для сміття. Гастровідходи 

переробляються на біогазових станціях. 

Біовідходи — це біологічно розкладані відходи з садів і домогосподарств (трава, квіти, 

дрібні гілки, шкірки від картоплі, зіпсовані фрукти та овочі), без будь-яких домішок. 

Біовідходи переробляються на компостних станціях. 

 

Більше інформації можна знайти на вебсайті: 

www.tridimgastro.cz 
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